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1 RESCATAN TOMATE LIMACHINO

Autoridades nacionalesy regionales del agro dieroninicio al proyecto“Valoriza- A
cion territorial, saludabley sensorial del Tomate Limachino para la Agricultura ,1,5 \ INTA
Familiar Campesina de la provincia de Marga Marga”. Se trata de una alianza entre \(4\/\
INIA, FIA, Indap, Universidad Técnica Federico Santa Maria, Municipalidad de «3 é
Limachey Asociacion de Productores de Limache. | .
Enlaoportunidad, Julio Kalazich, Director Nacional del INIA, aseguré que el toma- N
telimachino es un fruto que se estaba perdiendo, pero que tiene un fuerte arraigo \
enlazona centrodel paisy amplias proyecciones por su calidad y caracteristicas j

dearoma, texturay sabor.“Como parte del Ministerio de Agricultura estamos g //
preocupados de preservar, recuperary poner en valor los recursos genéticos que !

son propios de Chile. Poreso, junto aFIAy atodas las institucionesinvolucradas, | ¢
hemosemprendido el rescate del tomate limachino”, afirmé. L
Masinformacién: INIA La Cruz, Eliana San Martin, esanmartin@inia.cl
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PRIMERVINOSINALCOHOL f /
INIA, FIAy la Cooperativa Loncomilla presentan el primer vino sin alcohol de ixﬁ\\jf
Chile. Se trata de”Invicto 0,5°", un vino elaborado con uva Pais del secano interior \; ) NI
delaRegiondel Maule, que de acuerdo alalegislacion chilena estd dentro de los J\U’ * / Intihuasi
vinos desalcoholizados o sin alcohol.
Altérmino de la ceremonia, el Director Nacional del INIA, Julio Kalazich, dijo 1 iNIAC
que como instituciény Gobierno“estamos felices de contribuiragenerarlo que N IZIAMZ
creemos sera una tremendainnovacion para el pais, que puede revolucionar el 5 La Platina
mercado nacionaly ojala el internacional”. INTA
Enlaoportunidad se presentaron dos vinos tintos, uno elaborado a partirde cepa Rayentue
Pais con 0,5% de alcoholy el otro, Cabernet Sauvignon con 6% de alcohol, que / ‘?} %\gﬁhuén
son fruto de un proyecto de investigacion ejecutado porel INIAy la Cooperativa A
Vitivinicola Loncomilla, con el financiamiento de FIA. Nf\ ©INIA
Mas informacion: INIA Raihuén, Hugo Rodriguez, hrodrigu@inia.cl o § Quilamapu
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MANEJOINTEGRADO DE NEMATODO DORADO PRI FLT N
Unanuevainiciativa que buscar mejorarlacompetitividad del rubro paperoenla 4

zonasurde Chile, puso en marcha el Ministerio de Agriculturaatravés del INIA,y que ! INIA

centra sus esfuerzos en minimizar el riesgo de la presencia de la plaga cuarentenaria \ QJ ¢ Remehue
delnematodo dorado. El proyecto, que cuenta con financiamiento Innova Corfo,
seradesarrollado por especialistas de INIA Remehue, con el propésito de resguardar
lazona multiplicadora de tubérculos semilla de papa, manteniendo laviabilidad del
cultivoen el pais. Esto, mediante una plataforma que levante informacién parareco-
mendar paguetes tecnoldgicos preventivosy medidas de manejo, segun el riesgo
potencial dela presencia de nematodo doradoenlasareas deriesgo primarioyel
“arealibre”engeneral.

Masinformacion: INIA Remehue, Elisa Barria, elisa.barria@inia.cl
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OVEJASDEPELOENTIERRADEL FUEGO

Conunmuy buen marco de publico serealizé el diade campo de cierre del proyecto
“Alta especializacién en produccién de carne: Ovino de pelodelaganaderiadeTierra
del Fuego’; ejecutado por Ganadera El Alamo, del productor Jorge Canepa Fajardo. # i;‘g % Kan
Este proyecto fuefinanciado por Innova Corfoy tuvo comodirectoren la parte técni- vt
caalinvestigadorde INIAKampenaike, Raul Lira. Gracias a esta iniciativa se evalud el
comportamiento productivo, reproductivoy adaptacién al medio local de las razas
depeloKatahdiny Dorpet. Atres aios de ejecucion del proyecto se observan resulta-
dos muy promisorios, yaque los animales se han adaptado bienalmanejoy climade
Magallanesy han mostrado resultados reproductivos superiores alos esperados. Sin
embargo, deben mantenerse las observacionesy evaluacioneseneltiempoenorden
atenerrecomendaciones basadas en unamiradadelargo plazo.
Masinformacién:INIATamel Aike, Adriana Cardenas, acardenas@inia.cl

LASINVESTIGACIONES MAS DESTACADASDELINIA Luis Opazo Ruiz, Jefe Nacional de Comunicaciones de INIA [lopazo@inia.cl]



