#DELLABORATORIOALCAMPO CENTROS

REGIONALES
INIA

7= 1 HORTALIZAS BABY

Agricultores, profesionalesy técnicos agricolas participaron de una gira tecnoldgica

organizada por INIAy realizada en lazona productiva de Colina, Lampay SanVicente N
deTaguaTagua, enlaquevisitaron predios de hortalizas en miniaturas e interiori- T/ j\\ INIA
zandose sobre sucomercializacién en mercados gourmet. Pudieron conocer los \\/J'V\UWH
sistemas de produccion de hortalizas babyy sistemas hidropdnicos enlazona cen- \

)
tral, aspectos de gestién comercial, limitantes técnicos y desafios, viendo en terreno {
diferentes tecnologiasy el proceso completo de elaboracion de este innovador pro- \
ducto.Lagiratuvounaduracién detresdiasy estuvo encabezada por el investigador

{
Luis Felipe Mufioz, encargado del proyecto“Obtencion de hortalizas baby, mediante f b
sistemas de produccién de bajo requerimiento hidricoenlaRegién de Atacama”. [J
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MINISTRODESTACALABORDEINIAYFIA F“Jﬂi
El Ministro de Agricultura, Carlos Furche, junto a otras autoridades, participé en S /J
lainauguracién de la quinta version de la feria gastrondmica Echinuco, evento /J /
que busca promover la cocina chilena como patrimonio cultural y un elemento ) f
fundamental de laidentidad de los chilenos. { ’
Enlainauguracion delaferia el Instituto Nacional de Propiedad Industrial (INA- E INIA
Pl) presentd la marca de certificacion“Sabor limachino”, que incluye al tomate { / Intihuasi
de estazona, un producto que esté siendo recuperado gracias a un proyecto en \\
conjunto del Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA), laFundacién Ifé“?:ruz
paralalnnovacién Agraria (FIA). INIA
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= =% L &2 F g a 2  — Conun desayuno saludable en la Escuela Bésica“LoValledor’,de lacomunadePedro s .

4 W L B X8 Aguirre Cerda, se conmemord en Santiago el Dia Mundial de la Alimentacion 2015. En \Pm\
la ocasion, junto al Ministro de Desarrollo Social, Marcos Barraza, el Subsecretariode \ -~

Agricultura, Claudio Ternicier, el Subsecretario de Salud, Jaime Burrows, y de larepre- . ‘ IcNéfmanca
sentante de FAO en Chile, Eve Crowley, el Director Nacional del INIA, Julio Kalazich, §
participé delajornaday dicté charlas sobre la papay sus propiedades nutricionales. ! Q INIA
Hubo sorpresay sonrisas entre los nifos por el recorrido que realizaron junto Julio \ &/ “3 Remehue
Kalazich,acompanado de un par de“papas de INIA", paraamenizar la charla“Papa: Zﬁ% ﬁi\”
Alimento saludable’, donde explicé el proceso de producciény dioa conocer las i;?’ &’; \i\»
propiedades nutricionales de la papa: alto contenido de potasio, Vitamina C, Vita- 7 wal
minaB6,Vitamina B9y fibra, bajo en grasasy sin colesterol. ,g@%}, :\
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Durante suvisita al Laboratorio de Calidad de Carnes del Centro Regional
de Investigacion INIARemehue, los chefs invitados a la octava version del
encuentro agro-gastronémico masimportante del surde Chile,“Osorno ?

aFuego Lento’, Alonso Barraza, Luisy Gabriel Layera, Axel Manriquezy la i ng\”} %(N;;\qpenaike
comunicadora gastrondmica, Rosario Valdés, entre otros cocineros y autori- 3

dades de INACAP -institucion organizadora de este evento culinario- parti-
ciparonde un panely degustacién de carnes de Argentina, Uruguay, Estados
Unidosy Chile, organizado por especialistas del INIA.En laactividad, dirigida
porelinvestigador del INIA, Doctor en Calidad de Carnes, Rodrigo Morales,
los chef destacaron la calidad de las carnes de Osorno producidas en base
apraderas, en especial, cortes con mejor relacion precioy calidad comola
Puntade Ganso.

Masinformacion: INIARemehue

ElisaBarria elisa.barria@inia.cl

o~ y??ﬁ-

LASINVESTIGACIONES MAS DESTACADAS DEL INIA Luis Opazo Ruiz, Jefe Nacional de Comunicaciones de INIA [ lopazo@inia.cl]



