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DEINIACAUQUENES N
En su primera visita al Centro Experimental INIA Cauquenes, enlaRegion del H»j \
Maule, el director nacional del INIA, Julio Kalazich, destacé el trabajo desarrolla- >

do.”Aqui hay un potencial gigantesco. Las viias de secano tienen una tremenda
posibilidad”, sostuvo el directivo, al concluir unajornada que contemplé un en-
cuentro con los funcionarios, un recorrido por las vifias, bodegas de vinificaciony
oficinas,ademas de lainauguracion de la primera muestra agricola y forestal de la
ciudad, juntoaautoridades locales.

“Eltrabajo que se estd haciendo de revalorizar cepas antiguas, como la cepa

Pais, conjuntamente con las cooperativas Loncomillay Lomas de Cauquenes, es
fantastico’, destaco Kalazich. Junto conresaltar el desarrollo de vinos de cepas
patrimoniales, el director dijo que“los vinos sin alcohol tienen un gran potencial y
pueden revolucionar el mercado nacional e internacional”.

Mas informacion: INIA Raihuén, Hugo Rodriguez, hrodrigu@inia.cl

NUEVAVARIEDAD DETRIGO INVERNAL ROCKY INIA

En dependencias de INIA Carillanca se llevé a cabo el lanzamiento de lanueva
variedad de trigoinvernal Rocky INIA, recomendado desde el Bio-Bio al sury

que promete ser unaalternativaen localidades deinviernoslargosy primaveras
humedas.”Tiene gran potencial paralazona de los suelos rojos, trumaosyen
sectores de precordillera. Por sus caracteristicas agronémicas y alto potencial de
rendimiento, puede competir fuertemente con otras variedades deinvierno e
intermedias para las zonas antes mencionadas. Ha presentado buenaresistencia
apolvilloestriadoy cierta sensibilidad a polvillo colorado de la hoja. Ademas,
tiene moderada sensibilidad a septoriosisy es resistente a oidio. Posee alto rendi-
miento, con buenas caracteristicas de calidad para panificacion directa. Ademas
el color de su harina es mas blanca, y por lo tanto, mds aceptada por laindustria
molinera’,destacé el Dr. Claudio Jobet, fitomejorador del programa de trigo INIA
y creador delavariedad.

Mas informacion: INIA Carillanca, Lilian Avendano, lavendan@inia.cl

OTORGANSELLODEORIGEN ALCORDEROCHILOTE

Una excelente noticia parala Provincia de Chiloé se dio a conocertras el reco-
nocimiento por parte del Instituto Nacional de Propiedad Industrial (INAPI) de
la“indicacion geografica”del cordero chilote, un sello de origen diferenciadory
que, segun se proyecta,impactara en laeconomiavinculadaala gastronomiay
elturismo delalsla Grande.

La Sociedad de Fomento Ovejero de Chiloé (SOFOCH) por afios esperabalos
resultados de la tramitacién, la cual fue apoyada por el Ministerio de Agricultura
atravésdel Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA), y ya se encuentra
en condiciones de serinscrito en el Diario Oficial, siendo el primer producto
pecuario en el pais reconocido con“indicacién geografica”por parte de INAPI.
Mas Informacion: INIA Remehue, Elisa Barria,
comunicaciones.remehue@inia.cl

PUERTAS ABIERTAS EN INIAKAMPENAIKE

Todo un éxito resulté la actividad organizada por INIA Kampenaike, paradara
conocer alacomunidad regional lalabor que se realiza en la Estacién Experi-
mental ubicadaenlaruta CH 255 a 60 kildmetros de Punta Arenas, en cuantoa
investigacion, transferencia tecnoldgica y extension.

La actividad realizada los primeros dias de diciembre marcé la culminacién de
celebracidondelos 50 afios deINIA, alo largo de todo Chile, desde Arica hasta
Magallanes. Al respecto, el director regional de INIA Kampenaike, Claudio
Pérez, manifesté que“si queremos ver el trabajo de INIA, sélo tenemos que
mirar un plato de comida, en él se visualiza todo el esfuerzo de 50 afios del INIA
y en este sentido queremos seguir sirviendo a la sociedad ddndole una comida
mas saludable”.

Mas informacion: INIA Kampenaike, Adriana Cardenas, acardena@inia.cl

LASINVESTIGACIONES MAS DESTACADASDELINIA Luis Opazo Ruiz, Jefe Nacional de Comunicaciones de INIA [lopazo@inia.cl]




