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Inocuidad química en 
Chile 



Creciente volumen y 

diversidad del 

comercio de 

alimentos 

Cambios en el 

comportamiento      

humano y en la 

Ecología 

Mayores Exigencias 

públicas de 

protección de la 

salud 

Sistemas más 

sofisticados de 

detección y gestión 

de peligros 

Contexto Mundial…. 



Nutritiva 

? 

Segura 

? 

Saludable 

? 

Sustentable  

? 

Como queremos que sea nuestra comida ? 

Seguridad 

Alimentaria 



Inocuidad?? ... 

* Es la ausencia, o niveles seguros y aceptables, de peligro 

en los alimentos que pueden dañar la salud de los 

consumidores. 

* Los peligros transmitidos por los alimentos pueden ser de naturaleza 

microbiológica, química o física y con frecuencia son invisibles a simple 

vista: bacterias, virus o residuos de plaguicidas. 



Líneas de acción: Gobiernos, FAO, OMS, 
productores, transportistas, almacenadores, 

vendedores, consumidores 

 Actuar conjuntamente en pro de la inocuidad 
La inocuidad de los alimentos es una responsabilidad compartida 

Comprobar que sean inocuos 

Todos los consumidores tienen derecho a alimentos inocuos, saludables y nutritivos 

 Mantener los alimentos inocuos 

Los operadores de empresas deben asegurarse de que los alimentos sean inocuos 

Cultivar alimentos inocuos 

Los productores agrícolas y de alimentos tienen que adoptar buenas prácticas 

Garantizar la inocuidad 

Los gobiernos deben garantizar alimentos inocuos y nutritivos para todos 



Desarrollo 

Pobreza 

Producción 

Procesos 

Distribución 

Comercialización  

Servicios 

Alimentación 

INOCUIDAD 
SEGURIDAD 

ALIMENTARIA 

Disponibilidad 

Alimentos 

Acceso a los 

Alimentos 

Estabilidad 

Vida Saludable 

Nutrición  

 

Cambio 

Climático 

Peligros (biológicos, químicos y físicos) 

Políticas 

Relación entre Inocuidad, Seguridad Alimentaria y Desarrollo 



¿Qué contaminantes afectan la inocuidad? 

Riesgos físicos:  

Riesgos microbiológicos:  

Riesgos químicos: 

•Detergentes, Desinfectantes, Colorantes, 

Saborizantes ( exceso metales pesados), 

Químicos para procesos productivos 

(nitritos), Combustibles y lubricantes 

* Sustancia 

química 

adicionada: 

•Alérgenos, Micotoxinas (p. Ej. Aflatoxina), 

Alcaloides 

* Químicos que 

existen de forma 

natural: 

•Nitritos, nitratos, bromato, benzoato, 

Residuos de medicamentos veterinarios. 

* Uso excesivo o 

uso de aditivos 

alimentarios no 

permitidos: 

• Plaguicidas, 

Fertilizantes 

* Sustancias 

químicas 

agrícolas: 



 “Compuesto químico, orgánico o inorgánico, o 

substancia natural que se utilice para combatir malezas 

o enfermedades o plagas potencialmente capaces de 

causar perjuicios en organismos y objetos" . 

 

 En la legislación nacional se establecen diversas 

normativas que hacer referencia a los plaguicidas que 

incluyen: 

 + Inscripción 

 + Etiquetado 

 + Clasificación 

 + Manejo 

 +Almacenamiento 

 + Tolerancia máxima 

 + Seguridad sanitaria 

 + Disposición de plaguicidas. 

¿Definición de plaguicida en Chile… 



Residuos de Plaguicidas 

Es cualquier sustancia especificada 

presente en alimentos, productos 

agrícolas o alimentos para animales como 

consecuencia del uso de un plaguicida.  

El término incluye cualquier derivado de 

un plaguicida, como productos de 

conversión, metabolitos y productos de 

reacción, y las impurezas consideradas 

de importancia toxicológica.  

Límites Máximos de 

Residuos (LMR):  
Es la concentración máxima de un 

residuo de plaguicida (mg/kg) que se 

permite o reconoce legalmente como 

aceptable en o sobre un alimento, 

producto agrícola o alimento para 

animales.  

 

Si los residuos de plaguicidas sobre un 

determinado alimento superan cierto 

umbral, potencialmente podrían causar 

daños a la salud de las personas.  

¿Definición en Chile… 



¿Regulación en Chile …N°33/2010; 762/2011 

Resolución 

N°33/2010 Fija 

tolerancias 

máximas de 

residuos de 

plaguicidas en 

alimentos 

LMR para 

105 

plaguicidas 

LMRE para 5 

plaguicidas 

prohibidos 

(persistentes) 

Definición de 

60 alimentos 

prioritarios 

Aprox. 6000 

LMR 

Resolución 

Exenta 

762/2011, 

modifica la 

Resolución 

33, vigente 

desde el 

17/04/2012 

Inclusión de 

conceptos 

Inclusión de 

nuevos 

plaguicidas: 42 

plaguicidas de 

la Serie 1000 

Aprox. 350 

modificaciones 

Se 

establecen 

alrededor 

de 25000 

LMR 

RSA, DS N° 977/96 articulo 162 señala: 

“ El Ministerio de Salud mediante la dictación de la 

correspondiente norma técnica determinará las tolerancias de 

residuos de plaguicidas permitidos en los alimentos” 



¿SE PUEDE EVITAR 

QUE QUEDEN 

RESIDUOS? 
No completamente. Si se 

puede disminuir su presencia 

hasta alcanzar un grado de 

inocuidad que la ciencia 

considere aceptable  

CUANTO?  

(mg, µg, pg, fg, 

ag... ?)  

CUANTOS?  
(Se encuentran 1 o 

varios juntos)  



Sistemas de vigilancia 
de Alimentos 



Quienes componen un sistema integrado de vigilancia 
de alimentos 

INOCUIDAD 

Institutos de 

Investigación/ 

laboratorios 

Industria 

Organización 

de Agricultores 

Organizaciones 

de 

consumidores 

Instituciones 

del Gobierno 

Reguladores 



Reporte Sistema de Vigilancia en Chile 2017:  
SAG (RIAL 2019) 

Región y por rubro 
* RM 
* XV 
* V 
* IV 
* VI 

Rubro y por tipo de peligro 

Tipo de incumplimiento 
* LMR- 
*Pest. No autorizado cultivo 

Especie y por tipo de incumplimiento 



Reporte Sistema de Vigilancia en Chile 2017: MINSAL 
( presentación Lo Valledor 2019) 

434 

plaguicidas 

970 

muestras 

181 Frutas 

(18.75) 

789 

hortalizas 

(81.3%) 

26 tipos de 

hortalizas 

13 tipos de 

fruta 

6 regiones: 

Arica, 

Coquimbo, 

Valparaíso, 

RM, 

O'Higgins, 

Maule 
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63% de las muestras con 1 o mas plaguicidas 

24% muestras con incumplimientos 

95% de los incumplimientos son en hortalizas 

El 54% de los incumplimientos corresponde a usos no autorizados y 

46% sobrepasa los LMRs 



EVALUACION DE 
RIESGO 







Es urgente tener un balance entre la percepciones y el 

riesgo basado en evidencia científica 



Evaluación del Riesgo 



Evaluación del Riesgo 



Validación Analítica 

LMRs plaguicidas 

Ingesta Diaria Estimada 

HQ 

Cociente de 

peligrosidad 

Modelo OMS  

Gems Cluster Diet 5 

2 gr dia 

Evaluación de Riesgo Dietaría  



Grupos etarios 

3 modelos:  

 

M1: datos de 

consumo de la 

OMS 

 

M2: Datos de 

consumo de la 

encuesta nacional 

de alimentación 

 

M3: Datos del 

Ministerio de 

Salud  

Evaluación de riesgo dietaría por residuos de plaguicidas en hortalizas de hoja listas 

para consumo en Santiago, Chile.  

Elgueta et al., 2019   
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Índice de Peligrosidad 

Crónico para todos los 

plaguicidas detectados 

Cociente de 

peligrosidad por 

plaguicida 

Evaluación de Riesgo Dietaría  



Para que sirve esto? 
Impacto?? 



Conclusiones 

 Existe una seria preocupación en Chile por lo niveles de 
residuos de plaguicidas en las hortalizas frescas.  

 

 Es fundamental adoptar Buenas Practicas Agrícolas para 
mitigar el impacto en la salud y el medio ambiente por los 
residuos de plaguicidas. 

 

 Es significativo trabajar con registros trazables respecto a la 
aplicación y uso de productos químicos en los sistemas de 
producción hortícola, respetando las normas tales como 
carencias, LMRs y numero de aplicaciones. 

 

 Los sistemas de vigilancia permiten resguardar los objetivos 
de salud publica y cuidado del medio ambiente. 



 GRACIAS 
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Sebastian.elgueta@inia.cl 

Centro Regional La Platina, Santiago 
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