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Magalianes:

Buscan potenciar el calafate como
pigmento natural y producto
agroindustrial

Se analizaron las potencialidades de este fruto como alimento y fuente de
materia prima para pigmentos del tipo carotenos y antacianinas (Mundo
Agropecuario).
26/08/2015

Lanzamiento programa..
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En primer seminaric del programa
“Recuperacion y explotacién del calafate en la
region de Magallanes”, desarrollado por el
Institute de Investigaciones Agropecuarias,
INIA  Kampenaike, se analizaron las
potencialidades de este fruto come alimento y
fuente de materia prima para pigmentos del

tipo ¢arotenos y antacianinas. Ademds, en el FIA (Fomento de Innovacion Agraria)

ambito de la biomedicina destacan sus ' g

propiedades como agente controlador de la ESTUDIOS

diabetes.

Se procesa en jarabes, salsas, mermeladas y EXPERIENCIA

postres como parte de la gastronomia e
regional. Se espera diversificar la oferta de productos cuando se cuente con un volumen mayor del producto, o
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para elaborar jugos naturales y deshidratados, entre otros. Sin embargo, las proyecciones comerciales del
calafate van mds alld del mercado gastrondmico de la zona, debido a que su fruta se caracteriza por un alto
contenido de polifenoles y antocianinas (pigmentos de color azulado), con propiedades funcionales similares y, CIFRAS
en algunos casos, superiores al maqui. Estas caracteristicas han despertado gran interés por este fruto, dada las
prayecciones que tendrfa su uso en el mercado de los pigmentos naturales y funcionales.

Este es uno de los aspectos que se abordd en el ler seminario del programa “Recuperacion y explotacion del
calafate en la region de Magallanes”, cuyo objetivo general es desarrollar las bases que permitan la
domesticacion de este y otras Berberis en la region de Magallanes, para proyectarlo como materia prima en la
industria de pigmentos naturales y en la elaboracion de alimentos procesados que potencien la identidad de la
region.

FINANCIAMIENTO..

Al respecto, la profesional de INIA y coordinadora de la iniciativa, Claudia Mc Leod, indicé que “este programa
tonstituye la primera parte de un plan de trabajo de mejoramiento a largo plazo, que busca replicar la
experiencia de domesticacién desarrollada por el INIA con la murtilla, donde hoy -después de mds de cuatro
proyectos de investigacidn ejecutados desde 1996- se han liberado al mercado dos variedades comerciales: Red
Pearl-INIA y South PearHINIA, por lo que es importante recalcar que este programa servird de base para las
proximas iniciativas”,
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Mejoramiento del calafate y perspectiva de la industria . A
CAPACITACION

En el marco del seminario, el gerente comercial de FMC Chile Corporation, Genzalo Viollier, sefialo que “nuestra -
empresa ha establecido un convenio con INIA, para identificar y desarrollar fuentes de materia prima para it
pigmentos del tipo carotenos y antocianinas. Pruebas preliminares entre FMC e INIA en especies como el BASES DE PROYECTDS‘ :
calafate, papa y camote muestran un gran potencial para estas especies, particularmente para el calafate, en el L .
cual se han descrito 18 tipos de antocianinas. Este tipo de materia prima permitiria sustentar la produccién de SEMINARIOS

pigmentos naturales en Chile sustituyendo las actuales fuentes de materia prima para pigmentos del tipo
antocianos que son importadas desde Turquia (zanahoria morada) y China (SweetPotato)”.

En tanto, en el ambite de la biomedicina destacan sus propiedades como agente controlador de la diabetes. En
el Departamento de Nutricion de la Universidad de Chile se analizo si extractos de Calafate tienen algin efecto

sobre la interaccion entre adipocitos y células inmunes, observandose que en efecto estos extractos son capaces +lpidas  + Comentadas Recuento

de romper esta interaccidn, previniendo asi que los adipocitos se wuelvan resistentes. En este sentido, “el :

consumo de estos frutos ayudaria a la prevencién del desarrollo de insulino-resistencia y diabetes productode la ¥ En Temuco realizaran Primer Encuentr:

presencia de obesidad”, declara Diego Garcia, académico que lidera la investigacion. innovacién Ovina jAqui esta fa Madre de
'6016 visitas

El programa “Recuperacidn y explotacién del calafate en la region de Magaltanes” es ejecutado por I‘NlA :
Kampenaike y financiado por el Fondo de Desarrollo de Magallanes, FONDEMA. ¥ Un 83% de los fruticultores se ve afecta
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