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proyecto de ley de etiquetado de laleche

EN GENERAL. La mocion busca informar el origen y el tipo del producto. Quinteros
dijo que “se empareja la cancha”y Moreira opino que se protege ese producto.

n votacion unanime, la
E sala del Senado aprobé
en generalla mocion pa-
ra establecer la obligacion de
etiquetar en los envases de le-
che, cual es su origen y tipo.
Entre sus contenidos, el
texto legal define ala leche co-
mo el producto de la ordefia
completa e ininterrumpida de
vacas sanas, bien alimentadas
y en reposo, exenta de calos-
tro. Agrega que la leche de
otros animales se denominara
segun la especie de la que pro-
ceden, como también los pro-
ductos que de ellas se deriven.
El senador Rabindranath

Quinteros opind que la iniciati-
va se hace cargo de una de-
manda que por afios ha sido
parte de la agenda de los pro-
ductores lecheros del sur.
Preciso que durante 2017 se
importaron 830 millones de li-
wos deleche, lo que equivalea
un 87% de la produccién anual
de la Regién de Los Lagos y a
un 33% del consumo nacional
de productos licteos, por lo
que concluyé que uno de cada
tres productos licteos que se
venden en el pais, son elabora-
dos con leche extranjera.
Quinteros afirmoé que pro-
bablemente la gran mayoria de

losconsumidores desconoce la
procedencia de la leche y sus
derivados, porque “en mayor o
menor medida, todas las em-
presas que comercializan lac-
teos, usan y abusan de la ima-
gen del sur chileno, para pro-
mocionar sus productos y asi-
milarlos a un estindar de reco-
nocida calidad™.

Ajuicio del legislador, con
la norma de etiquetado se con-
tribuye “a emparejar la can-
cha” entre las grandes empre-
sas y los pequeiios producto-
res asociados en cooperativas
lecheras; toda vez que se gene-
I'd Un Marco para una compe-

830

millones de litros de le-
che fueron importados en
2017, igual al 87% de la pro-
duccion regional.

tencia mas equitativa.

PROTEGER EL PRODUCTO

En tanto, el senador Ivan Mo-
reira comenté que “nos intere-
sa proteger nuestro producto y
que el piblico sepa lo que esta
consumiendo. Existen normas
anivel reglamentario que defi-
nen lo que debemos entender
por leche y sus derivados, pero
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no es suficiente”.

El parlamentario UDI re-
cordd que hace 15 afios que el
sector lechero busca regular
este mercado y que el consu-
midor esté mejor informado.

Resalto que junto con infor-
mar acerca del origen, también
se debe determinar “si la leche
liquida que se vende, ha sido

sometidaa algiin tipo de proce-
dimiento”. Por eso que el pro-
yecto diferencia la leche natu-
ral de la reconstituida y la re-
combinada.

Hasta el proximo lunes 8 de
octubre, los senadores podran
presentar indicacionesa la ini-
ciativa para iniciar su discusién
en particular. o3

Productores lecheros sul

Ten por

7 meses de caidas en la compra

CONSECUTIVOS. Retroceso ajulio es de un 4,5 %, informo Fedeleche, que lo atribuye
al aumento de importaciones, asi como a bajos precios pagados por la industria.

LA REGION APORTA EL 50 % DE LA PRODUCCION NACIONAL, POR

@ Para Schwerter, el mayor velumen de leche importada tie-
ne su origen en Nueva Zelanda, donde esta Fonterra, matriz
de Prolesur, cuya participacion de mercado sobre el valor de
las internaciones supera el 25%. A nivel pais, esa empresa
muestra una caida de un 23% en su recepcién de leche, reve-
16. “Vemos cémo el aumento de las importaciones termina
por sustituir nuestra produccion”, lamenté el dirigente.

Erwin Schnaidt Avila
erwin.schnaidt@diariollanquihue.cl

urante los primeros sie-
te meses de 2018, la re-
cepcion deleche fresca
en la Region de Los Lagos
muestra un desemperio nega-
tivo consecutivo, por lo que
acumula un retroceso de un
4,5% respecto de 2017, equiva-
lentea 24,6 millones de litros.

mes, En enero se registré una
baja de -1,9%, en febrero se ob-
servé una caida de -3,5%, mien-
tras en marzo fue de-10,5% (la
mayor del afio). La tendencia
no vario en abril, cuando hubo
un retroceso de -5,9%; en ma-
yo la disminucion fue de 3,6%;
yen junioy julio se llegd aun
1,3% y 3,6%, respectivamente.

Schwerter, quien también
preside Agrollanquihue, preci-
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interno esta sustituyendo a la
produccion nacional.

“Vemos con preocupacion
como, por ejemplo, Prolesur,
la principal empresa importa-
dora de licteos en Chile, ha au-
mentado esos volimenes y, al
mismo tiempo, ha bajado la
comprade leche chilena”, afir-
mé el productor puertovarine.

MENOS PRECIOS

El lider gremial recordéd que
fue la propia Prolesur, que en
una medida inédita por el pe-
riodo en que se conocid, anun-
cié una baja de 17 pesos por li-
tro en el precio de compra al
productor primario, lo que pa-
ra el personero representa el
danio ocasionado por las im-
portaciones y que tiene su co-
rrelato en una menor produc-
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DAMENTAL EL APOYO A LOS PRODUCTORES PRIMARIOS.

do por laindustria, con unva-
lor de referencia de $228,9 por
litro, $8,7 menos que la media
nacional, acumulando cuatro
meses consecutivos a la baja.
El dirigente asegurd que en
los tiltimos afos muchas leche-
rias han debido cerrar “debido
ala menor recepcion de leche
por parte delaindustria, la que
-por el contrario- ha incremen-
tado sus importaciones”.
Schwerter dijo que esta cai-
da en Los Lagos (donde se pro-
duce el 50% de la leche del pa-
is) ha derivado a una baja na-
cional, ya que este aio “la re-
cepcion en Chile muestra un
retroceso de un 0,8%”,
Asegurd que la lecheria es
unode los principales motores
productivos del sur, y esperan
que las autoridades “dimensio-

F.
ASISTENTES A LA CATA DE QUESOS Y VINOS, JUNTO A LOS ESPECIALISTAS.

Quesos y espumante
de la region exponen
en feria Food & Service

SANTIAGO. [nia Remehue esta presente
d través de una cata de quesos y vinos.

nacata en la que desta-
u can varios productos

de la Region de Los La-
gos, como el mejor queso marn-
tecoso de Chile y quesos pro-
ducidos con leche de vacas de
larazaJersey, asi como el galar-
donado queso de oveja Chiriu-
co ahumado de Puerto Octay,
se llevoa cabo en la inaugura-
cion de la feria Espacio Food &
Service, que desde el miércoles
se realiza en Santiago.

Sergio Iraira, director regio-
nal de Inia Remehue, destacd
la participacion de ese servicio
en la cataorganizada por la Es-
cuela de Los Sentidos, a cargo
del sommelier Pascual Ibanezy
el especialista en quesos Ale-
jandro Thomas.

Los expertos hicieron una
degustacién de preductos ela-
borados en las queserias Los
Radales de Frutillar y Fundo
Playa Venado de Puerto Varas,
junto a quesos de oveja Chiriu-
coy vinos como el espumante
Ribera Pellin Nature 2010, de
San Pablo. Ademas, vinos ge-
nerados por el Inia y la Coope-

800

pabellones, 420 exposi-
tores y mas de 20 paises
participantes, retine la octa-
va version de esta muestra.

dela region, que postulanaun
Sello de Origen por su calidad
diferenciada, a partir del tipo
de alimentacion de las vacas,
basada en praderas.

“Nuestro objetivo fue dara
conocer productos de la zona,
en especial quesos producidos
en base a praderas. Ademas,
estamos apoyando emprendi-
mientos de vinos y fruticultura
en la zona sur, como nueva al-
ternativa de diversificacion
agricola. Por esollevamos el vi-
no espumante que causé una
excelente impresién, al igual
que los quesos”, explico Iraira.

En el Food & Service, el Inia
cuenta con un starnd junto a
otros servicios del Ministerio
de Agricultura. A la muestra
hay mds de 25 mil profesiona-
les convocados y considera se-
minarios y la rueda de nego-



Los datos tueron aportados
por Eduardo Schwerter, presi-
dente de Fedeleche, quien de-
tallé como ha variado el apro-
visionamiento de leche por

s0 que esos datos reflejan no
solo el impacto del clima, sino
que revelan que el comporta-
miento de las importaciones y
su participacion en el mercado

cion de leche en Los Lagos.
Seglin la Oficina de Estu-
dios y Politicas Agrarias (Ode-
pa), la region es la zona con el
menor precio promedio paga-

nenelriesgoal que nos entren-
temos, con una alta participa-
cion de importaciones y un su-
ministro a la baja en términos
de produccién nacional”. ©3

rativa Loncomilla.

En la ocasion, el investiga-
dor de Inia Remehue, Rodrigo
Morales, expuso las caracteris-
ticas especiales de los quesos

cios del sector alimentos mas
grande de Latinoamérica, que
espera reunir a 400 empresas
exportadoras y mds 120 com-
pradores internacionales. &3



